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CORTADOR DEL HUESO ILÍACO DE JAMONES FRESCOS
• MALEABLE • LIVIANO • COMPACTO

• COMPLETAMENTE EN ACERO INOXIDABLE

CUCHILLAS ESPECIALES PARA UN 
CORTE NETO EFICAZ SIN ASTILLAS
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CORTADOR DEL HUESO ILÍACO DE JAMONES FRESCOS
• MALEABLE • LIVIANO • COMPACTO

• COMPLETAMENTE EN ACERO INOXIDABLE

• REALIZADAS TOTALMENTE EN ACERO 
  INOXIDABLE DE SUPERFICIE LISA.

• FUNCIONAMIENTO ELECTRO-HIDRÁULICO

• SINCRONISMO DE LOS BOTONES DE 
  MANDO PARA LA MÁXIMA SEGURIDAD 
  DEL OPERADOR

Prestazioni
-   lame in acciaio INOX temprato spessore 
    15 mm
-   potenza massima sviluppata sulle lame: 
    3000 Kg
-   peso taglianchette: 4 Kg.

Centralina elettro-idraulica
-   pressione di lavoro: 160 bar
-   alimentazione: trifase 400 V/50 Hz.
-   potenza installata: 2,5 Kw
-   peso centralina: 70 Kg.
-   serbatoio: 14 litri

Prestaciones
-   cuchillas de acero INOX templado de 
    15 mm de grosor
-   potencia máxima desarrollada en las 
    cuchillas: 3000 Kg
-   peso cortador de hueso ilíaco: 4 Kg.

Centralita electro-hidráulica
-   presión de trabajo: 160 bar
-   alimentación: trifásica 400 V/50 Hz.
-   potencia instalada: 2,5 Kw
-   peso centralita: 70 Kg.
-   tanque: 14 litros


